Martin Schmitt

Kalte und Warme Buffets

fi RARTYSERVIE

Rotebergstrale 23, 65779 Kelkheim, Tel.: 06195 / 910470, Fax: 06195 / 910471
www.partyservice-schmitt.de * partyservice.schmitt@web.de

Buffet-Vorschlage

Wir haben fiir Sie neun beliebte Buffetvorschlage zusammengestellt, darunter kalte Buffets,
warme Buffets und kalt-warme Buffets.
Bestimmt ist auch hier etwas fiir Sie und lhre Gaste dabei.

Vorschlag 1

Kaltes Buffet

(ab 15 Personen)

Réaucherfischauswahl, Sahnemeerrettich
Herings- und Matjesfilets, verschieden mariniert, Gabelrollmopse

Zarter Schweineriicken
Schwarzwalder Schinken
Party-Frikadellen
Hausmacher Wurst
Angemachtes Mett mit Zwiebelringen

Speckkartoffelsalat
Krautsalat
Regensburger Wurstsalat
Nudelsalat

Kaéaseauswahl mit Trauben
Brotauswahl

Pro Person € 15,00



Vorschlag 2

Kaltes Buffet

(ab 15 Personen)

Gronlandshrimps
Geraucherte Forellenfilets
Zarter Raucherlachs
- dazu Cocktailsofle und Sahnemeerrettich -

Zarter Schweineriicken
- dazu Remouladensofe -
Héahnchenbrustfilets “exotisch”
Marinierte Entenbruststreifen mit Mango und Pfifferlingen

Nudelsalat
Waldorfsalat
Bunter Gemiisesalat

Kiseauswahl mit Trauben
Brotauswahl

Pro Person € 18,00



Vorschlag 3

“Geniefien auf gut deutsch”

Warmes Buffet

(Ab 15 Personen)
Schwibische Hochzeitssuppe oder Gefliigelcremesuppe

Hahnchenbrust in Pfefferrahmsofe
Krauter-Karotten

Gegrillter Schweineriicken mit Pilzsof3e
Kartoffel-Gemiise-Gratin

Kleine panierte Schnitzel
Bunter Kartoffelsalat und Krautsalat

Pro Person € 15,00

Ergiinzen Sie dieses Buffet fiir nur € 5,00 Aufpreis pro Person mit einer
Riiucherlachs-Forellenfilet-Platte!

Vorschlag 3a

“Das Super-(preiswerte) Buffet”
(Ab 15 Personen)
Suppe nach Wahl
Puten- oder Schweinegeschnetzeltes
Spatzle
Kartoffelgratin
Buntes Mischgemiise

Ein Dessert Ihrer Wahl

Pro Person € 15,00



Vorschlag 4
“Hessische Gaumenkitzel”

Kalt-warmes Buffet

(Ab 15 Personen)
- kalt-

Knackige Salate mit gerducherter Forelle,
Kassler, Gefliigelbrust und frischen Krautern

- warm -
Frankfurter Kartoffelsuppe
Tafelspitz mit Frankfurter Griiner Sof3e
Sachsenhduser Apfelweingeschnetzeltes
Petersilienkartoffeln und Spitzle
Bunte Gemiiseauswahl

Pro Person € 19,50

Auch der Nachtisch: echt hessisch

Apfelweincreme mit MirabellensofB3e: € 3,50
Rote Griitze mit Vanillesof3e: € 3,50



Vorschlag 5
“Italienisch schlemmen”

Kalt-warmes Buffet
(Ab 20 Personen)
- kalt -
Bunter Meeresfriichtesalat mit Tomaten und Gurken
Tomaten mit Mozzarella und Basilikum
Antipasti misto (verschiedene marinierte Gemiise)
Vitello Tonnato (Kalte Kalbfleischscheiben mit Thunfischsof3e)
Honigmelone mit Parmaschinken
Italienischer Salat mit Kése und Schinken

- warm -

Schweinemedaillons in Gorgonzolasof3e
mit Bandnudeln

Rigatoni in Tomaten-Zucchinisof3e
Késeauswahl mit Trauben
Brotauswahl

Pro Person € 22,50



Vorschlag 6
“Leicht und lecker”

Kalt-warmes Buffet

(Ab 20 Personen)

- kalt -
Avocado-Shrimps-Cocktail mit Spargel, Friichten und Champignons

Pikanter Gefliigelsalat “asiatisch” auf Wok-Gemiise
- warm -

Lachsfilets auf Blattspinat
Kleine Kartoffeln

Héhnchenbrust mit Gemiisestreifen mit Sauce Choron gratiniert
Champignon-Kriuter-Reis

Lammfiletwiirfel auf Ratatouille-Gemise
Brotauswahl

Pro Person € 23,00



Vorschlag 7
“Tafeln de Luxe”

Kalt-warmes Buffet
(Ab 20 Personen)
- kalt -

Gronlandshrimps Gerducherte Forellenfilets Zarter Raucherlachs
- dazu Sahnemeerrettich und Cocktailsof3e —

Entenbruststreifen mit Melonenscheiben
Exotischer Gefliigelcocktail

- warm -
Schweinemedaillons in Sc. Bearnaise

Geschnetzeltes Rinderfilet mit Pfifferlingen und Champignons in Portweinsof3e
- dazu Kartoffelgratin und Spitzle -
Waldorfsalat
Frischer gemischter Salat

Artischockensalat

Kiseauswahl mit Trauben
Brotauswahl

Pro Person € 25,00



Vorschlag 8
“Deftig bayerisch*

Kalt-warmes Buffet

(Ab 20 Personen)
- kalt -

Bayerische Schinken- und Wurstplatte
Regensburger Wurstsalat
Kartoffelsalat
Bunter Rettichsalat
“Obazda” (angemachter Camembert)
Bayerische Kédseauswahl und Butter
Laugenbrezeln und Bauernbrot
- warm -

Miinchener Weillwiirste mit siifem Senf
Leberknddel
Leberkése
Schweinebraten
Semmelknddel

Sauerkraut, Bayerisch’ Kraut oder Blaukraut

Pro Person € 19,50



Vorschlag 9

» vegetarischer Genuss*
Kalt-warmes Buffet

.» vegetarischer Genuss*

(ab 15 Personen)

- Kalt -
Bunter Gemiisesalat <vegan>
Eiersalat
- warm -

Chili sin Carne (Chili ohne Hackfleisch - mit Bohnen, Mais, Paprika, Karotten)
<vegan~>

Panierte Schnitzel <vegan>
Kaésespitzle mit Rostzwiebeln
Gemiisebratlinge mit Currysof3e

StiBkartoffel-Kokos-Piiree <vegan>

Pro Person € 18,00



Canapés & Snacks

Fein garnierter Weillbrot- oder Roggenbrotscheiben

Rechnen Sie, je nach Anlass Ihrer Feier und “Verweildauer”
Threr Géste, 4 bis 6 Stiick pro Person.

Canapés

Forellenfilet €2,10
Réucherlachs €2,10
Gronlandshrimps €290
Kasseler € 1,60
Salami € 1,60
Putenbrust € 1,60
Schweineriicken € 1,60
Lachsschinken € 1,60
Roastbeef €220
Entenbruststreifen €2,40
Frischkése € 1,60
Camembert € 1,60
Schnittkise € 1,60

Mini-Snacks

Blitterteighdppchen, gefiillt mit Lachs, Schinken oder Kése € 0,90
Party-Frikadellen, auf Spief3 garniert € 1,00
Tomaten-Mozzarella-SpieBBchen € 1,00

GefliigelspieBe “exotisch” € 1,20

Variationen

als kostliche Erginzung zu unseren Buffets

Gemischte Fischvorspeise mit Lachs, Shrimps und Forellenfilets pro Person €7,50
Melonenschiffchen mit Parmaschinken pro Stiick €2,50
Kleine panierte Schnitzel -kalt  pro Stiick €3,00

-warm pro Stiick €4,00
Party-Frikadellen -kalt  pro Stiick €0,80

Kéaseauswahl mit Trauben pro Person (je nach Sorten) € 2,50 bis € 4,00



Salate

Frische und schmackhafte Salate
Rechnen Sie 200 bis 250 g pro Person.

Mindestbestellmenge je Sorte: 1,5 kg

pro kg
Krautsalat €12,00
Nudelsalat €12,00
Reissalat € 12,00
Tomatensalat €12,00
Gurkensalat €12,00
Speckkartoffelsalat € 12,00
Waldorfsalat € 13,00
Bunter Gemiisesalat € 13,00
Maissalat € 13,00
Eiersalat € 14,00
Regensburger Wurstsalat € 14,00
Schweizer Wurstsalat € 14,00
Griechischer Bauernsalat € 14,00
Artischockensalat € 15,00
Kaésesalat mit Birnen € 15,00
Pilzsalat € 16,00
Geflugelsalat “Hawair” € 16,00
Heringssalat (rot oder weil3) € 16,00

Bunter Matjessalat € 16,00



Warme Speisen

Fleisch und Beilagen

Fleisch:

Putengeschnetzeltes in Currysof3e
Schweinegeschnetzeltes “Ungarische Art”

Schweinerticken, gefiillt mit Champignons und Krautern
SpieBbraten mit Speck--Zwiebel-Fiillung
Prager Schinkenbraten

Rinderschmorbraten mit Burgundersof3e
Tafelspitz mit Meerrettichsof3e
Tafelspitz mit Frankfurter Griiner Sof3e

Héhnchenbrustfilets mit Orangensof3e

Schweinefilet, am Stiick gebraten, mit Sc. Bearnaise
Kalbsgeschnetzeltes “Ziiricher Art” in Champignonrahm
Gebratene Lammkeule mit Knoblauch und Kréautern
Lammfilet auf Ratatouille

Entenbrust in Portwein-Cassis-Sof3e

Beilagen:

Petersilienkartoffeln

Spatzle

Gemiisereis

KloBe

Baked Potato mit Speck-Sauerrahm
Kartoffelgratin mit Emmentaler Kése tiberbacken

Frischer Salat der Saison
Gemiuseauswahl der Saison

pro Person

€ 8,50
€ 8,50

€ 8,50
€ 8,50
€ 8,50

€ 11,00
€11,00
€ 12,00

€ 9,00

€ 10,00
€ 13,00
€ 13,00
€ 15,00
€ 15,00

€2,20
€2,20
€2,20
€ 2,40
€2,80
€2,80

€2,80
€ 3,00



Suppen & Desserts

Rechnen Sie pro Liter Suppe 4 Portionen als Vorspeise
oder (bei Eintopfen) 2-3 Portionen als sédttigende Mahlzeit.

Suppen

Kartoffelcremesuppe mit Krautern
Frankfurter Linsensuppe mit
Tomatencremesuppe
Rinderkraftbriihe mit Markkl6Bchen
Brokkolirahmsuppe
Gefliigelcremesuppe

Ungarische Gulaschsuppe

Desserts

Bayerische Creme

Rote Griitze mit Vanillesof3e
Quark-Sahnecreme mit Friichten
Apfelweincreme mit Mirabellensof3e
Rotwein- oder Weilwein-Creme
Obstsalat mit Grand Marnier
Mousse au Chocolat

Tiramisu

pro Liter

€ 9,00
€ 9,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 12,00
€ 13,00

pro Person

€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50
€4,50
€4,50
€4,50



